INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montaq, 26. Oktober
FEIERTAG — GESCHLOSSEN

Dienstag, 27. Oktober

Meni 1: Gratinierter Nudel-GemUseauflauf mit Tomaten-Basilikumragout ACG-
Gratinated noodle-vegetable casserole with tomato-basil ragout

Meni 2: Rindsbraten in Wacholder-Zwetschkensauce mit Nudeln ACGMO

Beef roast in juniper-plum sauce with noodles

Mittwoch, 28. Oktober

Meni 1: Gerostete Knddel mit Ei dazu Blattsalat Ac¢

Roasted dumplings with eggs, lettuce

Meni 2: Huhnerfilet mit GemUsefUllung auf Frischk&sesauce dazu Reis ©
Chicken filet filled with vegetables in fresh cheese sauce with rice

Donnerstaq, 29. Oktober
Meni 1: Gemuserollen auf Jasminreis dazu Avocadocreme ACGt

Vegetable rolls with Jasmin rice and avocado cream
Menu 2: Schmorbraten vom Schwein mit Tiroler Sauce dazu Nocker| ACGMO

Braised pork roast in Tyrol sauce with gnocchi

Freitag, 30. Oktober
Men 1: Curry-Kokos Linsen mit Serviettenknddel AcG
Curry-cocos lentils with bread dumplings

Menu 2: Gebackener weiBBer Seehecht mit Petersilerdapfel und Zitronen-Krauterdip
ACDGM

Breaded deep-fried white hake with parsley potatoes and lemon-herb dip

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




