INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 5. Oktober

Meni 1: Gebratene Schupfnudeln mit Paprika, Zucchini, Champignons und Kése
Uberbacken AcG

Fried potato noodles with bell-peppers, courgettes and mushrooms au gratin

Meni 2: Gekochtes Rindfleisch mit Kohl und Rosterdapfel ™

Boiled beef with cabbage and roasted potatoes

Dienstag, 6. Oktober

Meni 1: Gebackene Karfilrdschen mit Petersilerdapfel und Krauterdip A¢¢
Breaded deep-fried cauliflower with parsley potatoes and herb dip

Menu 2: Lasagne Bolognese mit Tomatensauce und Grana Ac@

Lasagne Bolognese with tomato sauce and Grana

Mittwoch, 7. Oktober

Menii 1: Risotto mit roten Riben und Walnussen GHO

Risotto with beet root and walnuts

Meni 2: HUhnerbrust mit Blattspinat und Mozzarella geflllt dazu Reis und gegrillte
Cocktailtomaten ©

Chicken breast filled with spinach and mozzarella, with rice and grilled tomatoes

Donnerstag, 8. Oktober

Menti 1: Gebratener Butternusskurbis mit Pflaumen-Couscous 4
Fried butternut pumpkin with plum-couscous

Menu 2: Schweinsrahmgulasch mit Butterspéatzle #¢C

Creamy pork goulash with gnocchi

Freitag, 9. Oktober

Ment 1: Champignonsauce mit Serviettenknddel Ac¢

Mushroom sauce with bread dumplings

Meni 2: Gebackener Seehecht mit Erdapfelsalat und Krauterdip AcPGM
Breaded deep-fried hake with potato salad and herb dip

Menu 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




