INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 28. September

Meni 1: Spaghetti mit Tomaten-Basilikumragout und Grana A

Pasta with tomato-basil ragout and Grana

Meni 2: Faschierte Laibchen mit Erdapfelptree und Zwiebelringen ACGM
Meat loaves with potato puree and onion rings

Dienstag, 29. September

Meni 1: Kohlroulade mit Reis-GemuUsefullung dazu Petersilerdapfel G-
Cabbage roulade filled with rice and vegetables, parsley potatoes

Menu 2: Gebackene Huhnerkeule mit Wildreis und Gurkenrahmsalat #¢¢
Breaded deep-fried chicken leg with wild rice and creamy cucumber salad

Mittwoch, 30. September

Menii 1: Linsen mit Semmelknddel ACG

Lentils with bread dumpling

Meni 2: Rindsroulade mit Gemusefillung und Nudeln Ac&MO
Beef roulade filled with vegetables, noodles

Donnerstag, 1. Oktober

Menu 1: Brokkoli-Erd&pfel Laibchen mit Honigkarotten und Joghurtdip Ac@
Broccoli-potato loaves with honey carrots and yogurt dip

Menu 2: Geschmorte HUhnerbrust in Pfefferrahmsauce dazu Zucchinireis ©
Braised chicken breast in creamy pepper sauce with courgette rice

Freitag, 2. Oktober

Menu 1: Eierschwammerl Ravioli auf cremiger GemUsesauce A°Gt
Chanterelle ravioli at creamy vegetable sauce

Menii 2: Gebackener Seehecht mit Petersilerd&pfel und Sauce Tartare A°PEM
Breaded deep-fried hake with parsley potatoes and sauce Tartare

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




