INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 21. September

Menu 1: Rotkraut-Couscous mit gebratenem Halloumi und Minz-Joghurt A¢
Red cabbage-couscous with fried Halloumi and mint yogurt

Meni 2: Znaimer Rindschnitzel mit Nudeln ACGMO

Steamed beef escalope “Znaim style” with noodles

Dienstag, 22. September

Men 1: Klrbisstrudel mit Feta, Klrbiskernen und Krautertopfendip A
Pumpkin strudel with Feta, pumpkin seeds and herb curd

Menii 2: Cordon bleu mit Schinken-Duxelles Fullung dazu Erbsenreis AG
Cordon bleu filled with ham-duxelles, pea rice

Mittwoch, 23. September

Meni 1: Eierschwammerl- und Kurbistascherl mit Ricottasauce und Grana A6
Noodles filled with chanterelles and pumpkin in ricotta sauce with Grana

Men 2: Wildragout mit Serviettenknddel und Preiselbeer-Apfel ACGMO

Game stew with bread-dumplings and cowberry-apple

Donnerstag, 24. September

Meni 1: Gebackenes Gemuse in Pankobrdseln dazu Petersilerdapfel und
Paprikadip A6t

Deep-fried in Panko crumbs with parsley potatoes and bell-pepper dip

Meni 2: HUhnergeschnetzeltes , Asia Art“ mit Basmatireis ™

Chicken stew “Asia style” with basmati rice

Freitag, 25. September

Meni 1: Rahmkohl mit Kimmelerdapfel ©

Cream cabbage with caraway potatoes

Menii 2: Weisses Hechtfilet in Kurbiskernpanade mit Erdapfelsalat ACPeM
White hake filet in pumpkinseed cover with potato salad

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




