INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 13. Juli

Menu 1: Gebackene Krautersaitlinge mit Rucola-Erdapfeln und Limettenmayo #°C
Deep-fried breaded King oyster mushrooms with rocket-potatoes and lime mayonnaise
Meni 2: Faschierte Laibchen mit Erdapfelptree und Zwiebelringen ACGM

Meat loaves with potato puree and onion rings

Dienstag, 14. Juli

Meni 1: Mediterrane Késekroketten auf Blattsalat Ac¢
Mediterranean cheese croquettes at lettuce

Menu 2: Gegrilltes Schweinskotelett mit Rosmarinerdapfel ©
Grilled pork chop with rosemary-potatoes

Mittwoch, 15. Juli

Menu 1: Gerostete Knddel mit Ei dazu Blattsalat #°¢
Roasted dumplings with eggs, lettuce

Menu 2: Gebackene Huhnerstreifen auf Blattsalat  Ac¢
Deep-fried breaded chicken strips at lettuce

Donnerstaqg, 16. Juli

Meni 1: Linsensalat mit Gemuse ©-

Lentil salad with vegetables

Meni 2: Fruchtiger Nudel-Huhnersalat in Currycreme ACG
Fruity noodle-chicken salad with curry cream

Freitag, 17. Juli

Menu 1: ,Briami“ Griechisches Ofengemuse mit Hausbrot 4@
Greek stove vegetables with home-made bread

Menii 2: Gebackener Seehecht mit Erdapfel-Gurkensalat ACP&M
Deep-fried hake with potato-cucumber salad

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




