INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 8. Juni

Menu 1: Spaghetti mit GemUsebolognese dazu Salat A°Gt

Pasta with vegetable bolognese and lettuce

Meni 2: Naturschnitzel vom Schwein mit Champignonsauce und Reis ©
Fried escalope from pork with mushroom sauce and rice

Dienstag, 9. Juni

Menu 1: Indisches Gemusecurry mit Basmatireis
Indian vegetable curry with basmati rice

Men 2: Backhendlstreifen auf Blattsalat Ac¢
Lettuce with breaded deep fried chicken strips

Mittwoch, 10. Juni

Menu 1: Gebackene Mozzarellascheiben auf Blattsalat ¢
Breaded deep fried mozzarella at lettuce

Meni 2: Rindsragout mit Gemuse dazu Nudeln AcGMO

Beef ragout with vegetables and noodles

Donnerstag, 11. Juni

Meni 1: Champignonsauce mit Vollkorn-Serviettenknddel AcG0
Mushroom sauce with whole grain dumplings

Men 2: Faschierter Braten mit Erd&apfelplree ACGM

Roast of minced meat with potato puree

Freitag, 12. Juni

Menii 1: Italienischer Nudelsalat mit Tomaten und Rucola Ac¢

ltalian noodle salad with tomatoes and rocket

Menii 2: Gebackenes Seehechtfilet mit Petersilerdapfel und Sauce Tartare ACPGM
Deep-fried hake with parsley potatoes and sauce Tartare

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




