INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 16. Marz

Meni 1: Quinoa-Gemuseauflauf mit Schafskase dazu Blattsalat ©G-
Quinoa-vegetable casserole with sheep cheese and lettuce

Menu 2: HUhner Saté-SpieBe mit Basmatireis

Chicken Saté-spits with basmati rice

Dienstag, 17. Mérz

Meni 1: Krautfleckerl mit Rahm AcG0

Cabbage noodles with cream

Menii 2: Schweinskotelett mit Barbecue-Bohnen und Wedges #
Pork chop with BBQ beans and wedges

Mittwoch, 18. Marz

Menu 1: Gerostete Knddel mit Ei dazu Blattsalat A°G

Fried dumplings with eggs, lettuce

Meni 2: Gekochtes Rindfleisch mit Résterdapfeln, Schnittlauchsauce
und Apfelkren GtV

Boiled beef with roasted potatoes, chive sauce and apple radish

Donnerstag, 19. Marz

Menii 1: Risotto mit Pilzen und Grana ©t°
Risotto with mushrooms and Grana

Menii 2: Hascheehdrnchen mit Blattsalat Ac¢
Noodles with minced meat, lettuce

Freitag, 20. Marz

Menu 1: Griechischer Bauernsalat mit gebackener Schafskaserolle 4G
Greek salad with breaded deep fried sheep cheese

Meni 2: Gebackener Seehecht mit Erdapfel-Majosalat A°PGM
Deep-fried hake with potato-mayonnaisesalad

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




