INIGO

SALON SCHONBRUNN

MITTAGSMENU

MO

02.03.2026

Knoblauchcremesuppe (AGL)

Zucchini Gemiise Couscous (AL)
mit Krauterjoghurt (G) und Salat (M)

Gemiusesuppe (L) mit GrieBnockerll (AC)

Gebratene Hiihnerstreifen(AG) mit
Basmatireis (G) und Asiagemiise (AFN)

DI

03.03.2026

Klare Rindsuppe (L) mit Buchstaben (AC)

Lasagne ,Bolognaise” (vom Rind) (ACGL)
mit Tomatensauce (A) und Salat (M)

Karottencremesuppe (AGL)

Gemiisestrudel (ACGL) mit Petersilerdapfel
(G) Joghurt Dip (G) und Blattsalat (M)

Mi

04.03.20

Krautercremesuppe (AGL)

Zwiebelrindschnitzel (AFGLO) mit Fisolen
und Serviettenknodel (ACG)

Rindssuppe (L) mit Gemuseschoéberl (AC)

Brokkoli Auflauf mit leichter Kasesauce
(ACGL), Erdapfel (G) und Salat (M)

DO

05.03.2026

Rindsuppe (L) mit Specknockerin (ACGLM)

Cremespinat (AG) mit Eierspeise (CG)
und Erdapfelschmarren (G)

Spargelcremesuppe (AGL)

Putengeschnetzeltes (AGLO) mit Hornchen
(AC) und Buttergemiise

FR

06.03.2026

Brunnenkressecremesuppe (AGL)

Gemiise Risotto mit Lachswiirfel (CLGD)
und Weiweinsauce (GO)

Gemisesuppe (L) mit Sternchen (AC)

Topfen-Frucht-Knédel (ACG), mit
Mandelnussbroéseln (AHG) und Fruchtsauce

Allergene: A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnlsse, F=Soja,
G=Laktose, H= Schalenfrichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen,
O=Schwefeldioxid & Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere

Anderungen des Speiseplans vorbehalten.




