INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 2. Marz

Menii 1: Eiernockerl mit Blattsalat A

Fried dumplings with eggs, lettuce

Meni 2: Naturschnitzel in Schwammerlsauce dazu Wildreis ©
Fried pork escalope in mushroom sauce with wild rice

Dienstag, 3. Marz

Meni 1: GemUselasagne mit Tomatenragout ACGt

Vegetable lasagne with tomato ragout

Menu 2: Faschierter Braten mit Erdapfelptree und Zwiebelringen #cGM
Minced meat roast with potato puree and onion rings

Mittwoch, 4. Marz

Menu 1: Chili con Tofu mit Pitabrot A

Chili con tofu with pita bread

Meni 2: Rindsgeschnetzletes auf Asia Art mit Ligurinudeln ACGMO
Beef ragout Asia style with liguri noodles

Donnerstag, 5. Marz

Menu 1: Erdépfel-Gemuselaibchen mit Apfel-Rotkraut Ac¢t
Potato-vegetable loaves with apple-red cabbage

Meni 2: Piccata Milanese vom Huhn auf Tomaten-Spaghetti Ac¢
Chicken Piccata Milanese at tomato pasta

Freitag, 6. Marz

Menii 1: Arancini-Reisballchen auf mediterranem Gemuse A¢

Arancini rice balls with mediterranean vegetables

Menii 2: Gebackenes Seehechtfilet mit Petersilerdapfel und Sauce Tartare A°PGM
Deep-fried hake with parsley potatoes and sauce tartare

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




