INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 9. Februar

Menu 1: Kdrbis Ravioli mit Tomatensauce und FetawUrfel 4G
Pumpkin ravioli with tomato sauce and Feta

Menu 2: Steirisches Wurzelfleisch mit Salzerdapfeln M

Boiled pork neck with salted potatoes

Dienstag, 10. Februar

Menii 1: Gebackener veganer Leberkase mit Petersilerdapfel und Gurkensalat Ac¢
Deep-fried vegan meat loaf with parsley potatoes and cucumber salad

Menu 2: Wildbratwurst mit Rotkraut und Thymianerdépfel ©°

Fried vension sausage with red cabbage and thyme potatoes

Mittwoch, 11. Februar

Meni 1: Schwammerlgulasch mit Semmelknddel ACG0
Mushroom goulash with dumplings

Meni 2: Rindsroulade mit GemuUsefullung dazu Nudeln ACGMO
Beef roulade filled with vegetables, noodles

Donnerstag, 12. Februar

Menii 1: Gebratene GrieBschnitte mit Gemusebolognese ACCG-

Fried semolina slice with vegetable bolognese

Meni 2: Geschmorte Putenbrust in Pfefferrahmsauce dazu Zucchinireis ©
Braised turkey breast in pepper sauce with courgette rice

Freitag, 13. Februar

Men 1: Vollkornspétzle mit mariniertem Gemuse und Grana AcCt
Whole grain gnocchi with marinated vegetables and Grana
Menii 2: Gebackenes weiBes Hechtfilet mit Erd&pfelsalat ACPeM
Deep-fried white hake with potato salad

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmenu: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




