INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 2. Februar

Menu 1: Bulgurauflauf mit Ratatouille Gemuse ACGt
Bulgur casserole with Ratatouille

Meni 2: Huhnerkeule in Paprikarahm dazu Spatzle A
Chicken leg in creamy bell-pepper sauce with gnocchi

Dienstag, 3. Februar

Meni 1: Austernpilze a la creme mit gebratenen Erdépfelnudeln Ac¢
Oyster mushrooms a la creme with fried potato noodles

Menu 2: Rindsgeschnetzeltes Esterhazy Art mit Nudeln ACGMO

Beef ragout Esterhazy style with noodles

Mittwoch, 4. Februar

Menu 1: Knuspriger Karfiol in Pankobréseln mit Guacamole und Blattsalat Ac¢
Crispy cauliflower in panko crumbs with guacamole and lettuce

Menu 2: Szegediner Krautfleisch mit Serviettenknddel ACGMO

Cabbage meat with dumplings

Donnerstag, 5. Februar

Menu 1: Lasagne mit Blattspinat und Feta dazu Blattsalat ¢
Lasagne with leaf-spinach and feta, lettuce

Meni 2: Polpetti in Tomaten-Basilikumsauce dazu Tagliatelle AcGM
Polpetti in tomato-basil sauce with noodles

Freitag, 6. Februar

Menu 1: Risotto mit gebeiztem Wurzelgemuse und Grana -
Risotto with pickled root vegetables and Grana

Menu 2: Gebackener Seehecht mit Erdapfel-Vogerlsalat APGM
Deep-fried hake with potato-field salad

Menu 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 12,90 € // ohne Suppe: 11,90 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsmeni: 2,50 €

Meniis auch zum Mitnehmen — Aufpreis Take Away Geschirr € 0,60




