INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 17. Marz
Menii 1: Kaspressknddel auf Blattsalat AC¢

Flat cheese dumplings at lettuce
Menii 2: Huhnerkeule in Paprikarahmsauce dazu Spétzle ACCO
Chicken leg in creamy bell-pepper sauce with gnocchi

Dienstag, 18. Mérz
Menii 1: Gebackene GemuUseschnitten mit Schwarzwurzel-Karottengemtse A

Deep-fried vegetable slices with salsify-carrot ragout
Menii 2: Lasagne Bolognese mit Tomatensauce A¢¢
Lasagne Bolognese with tomatosauce

Mittwoch, 19. Marz
Menii 1: Serviettenknddel mit Gemuse-Champignonfllle dazu mariniertes Rotkraut 4G

Dumplings filled with vegetables and mushrooms, marinated red cabbage
Menii 2: Rindsgeschnetzeltes nach ,Jager Art“ mit Nudeln ACGMO

Beef ragout with noodles

Donnerstag, 20. Marz
Menii 1: Gebackene Getreideballchen mit KohlrabigemUse A

Deep-fried grain balls with stem-cabbage
Menii 2: Szegediner Krautfleisch mit Knédel ACGMO

Cabbage meat with dumplings

Freitag, 21. Marz
Menii 1: GemUsepfanne mit gebratenen Schupfnudeln ACGt
Vegetables with fried potato noodles

Menii 2: Gebackenes Hechtfilet mit Erdapfel-Gurkensalat A°P&M
Deep-fried hake with potato-cucumber salad

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 10,50 € // ohne Suppe: 9,50 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsment: 1,80 €



