INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montag, 10. Marz
Menu 1: GemUsestrudel mit Zucchini-Rahmsauce AcGL

Vegetable strudel with creamy courgette sauce
Menii 2: GedUnstetes Rindschnitzel ,Znaimer Art* mit Erdapfelgratin ¢&MO
Steamed beef escalope “Znaim style” with potato gratin

Dienstag, 11. Marz
Menii 1: Spaghetti mit Gemusetreifen und Grana #°¢

Spaghetti with sliced vegetables and Grana
Menii 2: Putencurry mit Ananas und Basmati ©
Turkey curry with pine-apples and basmati

Mittwoch, 12. Marz
Menii 1: Kichererbseneintopf mit Gemusekroketten und Minzjoghurt 4G

Chickpea stew with vegetable croquettes and mintyogurt
Menii 2: Faschierter Braten mit Spinat-Schafskéasefullung dazu Erdapfelptree ACEM

Minced roast filled with spinach and sheep cheese, mashed potatoes

Donnerstag, 13. Marz
Menii 1: Tortelloni mit Barlauch- und Champignonftllung auf Barlauchcreme ACG

Tortelloni filled with ramson and mushrooms at ramson cream
Menii 2: Schweinsroulade mit Gemusefulle dazu Tagliatelle AGMO

Pork roulade stuffed with vegetables, noodles

Freitag, 14. Marz
Men 1: Perlweizenrisotto mit Karotten, Karfiol und Brokkoli ©©
Pearl wheat risotto with carrots, cauliflower and broccoli

Menii 2: Gebackenes Hechtfilet mit Erdapfel-Vogerlsalat APGM
Deep-fried hake with potato-fieldsalad

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 10,50 € // ohne Suppe: 9,50 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsment: 1,80 €



