INIGO

Mittagsmenus ab 11:30 Uhr

Montaq, 3. Februar
Menu 1: Gebackene GemuUsekroketten dazu Tomatensauce A6

Deep-fried vegetable croquettes with tomatosauce
Menii 2: Rindsroulade mit Nudeln ACGMO
Beef roulade with noodles

Dienstag, 4. Februar
Menii 1: Gnocchipfanne mit Kurbissauce und Feta #°¢

Gnocchi with pumpkinsauce and Grana
Menii 2: Gebackene Huhnerkeule mit Krauterreis Ac¢
Deep-fried chickenleg with herb rice

Mittwoch, 5. Februar
Menii 1: Gebackene Karfiolroschen in Pankobrdseln dazu Schnittlauchsauce 4G

Deep-fried cauliflower in Pannkocrumbs with chivesauce
Menii 2: Szegediner Krautfleisch mit Knodel AcGM

Cabbagestew with meat and dumplings

Donnerstag, 6. Februar
Menii 1: Cremespinat mit Spiegelei und Rostkartoffeln ©¢

Creamy spinach with a fried egg and roasted potatoes
Menii 2: Putengeschnetzeltes in Curry-Mangosauce dazu Jasminreis ©

Turkey ragout in curry-mangosauce with Jasminrice

Freitag, 7. Februar
Menii 1: Erdapfelgratin mit Dillrahmsauce Ac¢
Potato gratin with dip

Menii 2: Gebackenes Hechtfilet mit Erdapfelsalat und Dip ACPEM
Deep-fried hake with potatosalad and dip

MenU 1/ vegetarisch; mit Tagessuppe: 10,50 € // ohne Suppe: 9,50 €

Kleiner Blattsalat zum Mittagsment: 1,80 €



